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JULEMENU 2023

AHUSET

3 RETTERS MENU

FORRET
Citrusmarmoreret laks med urter
serveret med skorzonerrod, spred kdl, koraller
samt syrlig flede og rogn

Menuen serveres med friskbagt
surdejshvedebred fra MIBbagveerk
samt dansk smer med havsalt

HOVEDRET
Braiseret bryst af dansk gris
serveret med gelé pd kirsebaer samt
spred fleeskesveer. Hertil kartoffelfondant,
dansk knoldselleri pa flere mdader
samt kraftig pebersauce

DESSERT
Abler med Bora Bora grand cru vanilje,
neddekage, honningmousse
og breendte hasselngdder

PAKKE 1 PAKKE 2
6 timers arrangement 8 timers arrangement
kl.18:00 - 24:00 kl.18:00 - 02:00

995 DKK pr. person 1.195 DKK pr. person

ALLE PAKKER INDEHOLDER

Bobler & snacks
3 retters julemenu eller social dining menu
Vin, ol, vand og saft
Friskbrygget gkologisk kaffe og udvalg af Perch the
Sedt til kaffen

SOCIAL DINING MENU

DET KOLDE
Solbcermarinerede sild med creme af dild
og peberrod samt syltede greeskar
og sprede focaccia chips

Tanggravad feeresk laks med syrlig
pure af danske hyben serveret med
danske jordskokker og spred sol

Menuen serveres med okologisk rugbred og
friskbagt surdejshvedebred fra MIBbagveerk
samt dansk smer med havsalt

DET LUNE
Vinterfrikassé i spred skal med Hopballe Mglle
kylling, ribs og frisk urtesalat

MIBpeglse med Duroc gris og havtorn serveret med
cremet ceblepure og rdsyltede spidskal

DET VARME
Confiteret andeldr med rosmarin og spred grenkal

Karamelliserede kartofler med havsalt
og en anelse citrus

Vinterkdl med confiterede jordskokker,
danske cebler, ristede valnedder og salturt

Solbcerkogt redkal med résyltede solbcer
og frisk timian

Kraftig andesauce fyldt med syltede perleleg

DET S@DE
Risalamande med Bora Bora gran cru vanilje samt
hvid chokolade og karamelliserede mandler. Hertil
kirsebcersauce tilsmagt med Amarena kirsebcer.

PAKKE 3 PAKKE 4
6 timers arrangement 8 timers arrangement
kl.18:00 - 24:00 kl.18:00 - 02:00

1.095 DKK pr. person 1.295 DKK pr. person

Alle priser er inkl. moms.




M

TILVALG AF JULEL AKKERIER

Stegt sild med karameliseret legkompot,
syltede redleg og kapers
45 DKK

Dansk svinekam med sprede svecer og timian
75 DKK

Pandestegt rugmelspaneret redspcettefilet
serveret med tartarsauce og citron
45 DKK

Lun leverpostej med bacon og ristede svampe
55 DKK

Senneps- og honningglaseret juleskinke
55 DKK

Grenlangkdl
30 DKK

2 danske oste med kompot og spredt kncekbred
45 DKK

I B

MARTIN IB

BAR

Snaps hel flaske
800 DKK

Spiritus hel flaske med mixer
1.200 DKK

Fri cocktailbar med uddannet
cocktailbartender i 4 timer
450 DKK

DJi4 timer
10.000 DKK

MANDELGAVE

Stor cegte marcipangris fra egen konditori
95 DKK

MIBkogebog af Martin Ib
150 DKK

MIBvinpakke (cava, hvidvin, redvin)
450 DKK

NATMAD

Sliders:

- Braiseret and i sed chili,
estragonssauce, vinterspidskdl
og syltede redlag

- Flammegrillet hakkebaf af dansk
okse, smeltet vesterhavsost,
karamelliserede leg og syltede
danske cebler

- Langtidsstegt svinenakke
med coleslow, BBQdressing og
kryddersyltede agurker

50 DKK pr. stk.

WWW.MARTINIB.DK




