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LAD MIB SKABE RAMMERNE
FOR JERES JULEFROKOST

Nyd drets julemenu serveret som social dining eller 3-retters menu. Vores kokke har gjort sig
umage med at lave smagfulde menuer med de gode juleklassikere i et moderne tvist.

| menuerne er hovedparten leveret anrettet og serveringsklar, og med minimal tilberedning
pd varme retter - nemmere bliver det ikke.

KONTAKT

: - Bestil pd www.martinib.dk
MIB eventafdeling ¢ fest@martinib.dk -

SOCIAL DINING MENU
FORRET

Gammeldagsmodnede marinerede sild -
kaperscreme - frisk salat af ceble og fennikel

Feeresk laks gravet i redbeder - peberrods-
creme - rasyltede rosenkdl - syltet porre -
urtesalat - spredt knas

Friskbagt rugbred og surdejshvedebred
fra MIBbagvcerk samt dansk smer med
havsalt

MELLEMRET
MIB-tartelet - veloutésauce - plukket henseked
- asparges - syltede tomater - frisk persille

Julepelse af and og ceble - karamelliserede lag

- eeblemarmelade

HOVEDRET

Confiteret andeldr - bagte cebler - havsalt
Karamelliserede kartofier - citrus

Salat af dansk kal - syltet graeskar - ristede
nedder - ceble - mild sennep

Kraftig andesauce - rdsyltede ribs
Solbcerkogt redkal

DESSERT

Risalamande - Bora Bora Grand Cru-vanilje -
hvid chokolade - ristede mandlercersauce
tilsmagt med Amarena-kirsebcer

PRIS PR PERSON
465 DKK

Alle priser er inkl. moms



https://www.martinib.dk/vare-kategori/alle-menuer/menuer-mad-ud-af-huset/

TILVALG

. Marinerede kryddersild med
breendte leg, kapersbeer og
karrycreme - 45 DKK

. Dansk svinekam med sprede svecer
- 75 DKK
. Pandestegt rugmelspaneret

redspcettefilet serveret med
tatarsauce og citron - 65 DKK

. Senneps- og honningglaseret
juleskinke - 65 DKK

. Gronlangkdl - 35 DKK

. 2 danske oste med kompot og
sprodt kncekbred - 75 DKK

NATMAD

SLIDERS (2 STK) - 95 DKK PR PERSON

. Braiseret and i sed chili,
estragonmayo, grillet spidskal og
syltede redlag

. Langtidsstegt svinenakke med

coleslaw, BBQdressing og
kryddersyltede agurker

Alle priser er inkl. moms

3-RETTERS MENU

FORRET

Feeresk laks - vinterens beter - dildcreme -
frisk salat af ceble og fennikel - maltflager -
skilt keernemcelkssauce - aromatisk
peberrodsolie

Serveres med surdejsbrod og urtesmaer

HOVEDRET

Confiteret andeldr med timian - variation
af dansk kal - citrusbagt greeskar - Pommes
Anna - selleripuré - kraftig andesauce -
syltede tyttebcer

DESSERT

Neddecrunch-kage - vaniljepanna cotta -
kirsebcerchutney - sukkerristede mandler
Amarena-kirsebceris

PRIS PR PERSON

395 DKK
INFO

Levering fra 450 DKK
Kok/kokke til afvikling af menu
550 DKK pr. stk. pr. time

MANDELGAVE IDE
Stor cegte marcipangris fra eget konditori

95 DKK

MIBkogebog af Martin Ib
150 DKK

MIBvinpakke (cava, hvidvin, redvin)
450 DKK

Alle priser er inkl. moms




M 1B

MARTIN IB
www.martinib.dk ¢ fest@martinib.dk

MIB-MARTIN 1B

Siden &r 2004 har MIB skabt unikke oplevelser for
utallige firmaer, brudepar, fedselarer og geester,
ndr vores lokaler danner rammerne for livets fester.

Vi tilbyder en rcekke forskellige lokaler til alle slags
arrangementer for bdde privat og erhverv.

Vores lokaler rummer fra 10 - 400 personer,

og skulle | have specifikke gnsker til lokaler eller behov for
mere plads til udfoldelse, sé er dette ogsd en mulighed.
Kun fantasien scetter graenser hos MIB.

Vi skreeddersyer altid opstillingen og meblerer rundt
efter jeres gnsker, og vores professionelle team

star klar til at vejlede omkring alt fra valg af mad
til farven pd servietten.

Kontakt os eller send en forespergsel pd mail
til fest@martinib.dk



