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JUL 2026 

LAD MIB SKABE RAMMERNE 
FOR JERES JULEFROKOST 
Hos MIB kan vi stå for hele, eller dele af, planlægningen, og vores erfarne team  
hjælper med alt fra menuvalg til borddækning. Vi tilbyder også en række unikke lokaler, 
hvor vi kan skabe præcis den stemning, I ønsker.

Med vores nordiske køkken og kompromisløse kvalitet skaber vi de perfekte rammer for jeres 
julefrokost eller julefest.

Vi guider jer gennem alle valg – fra den perfekte menu og udsøgte vine til delikate cocktails 
og de små detaljer, der gør festen unik. Tag et kig på vores festpakker for inspiration, eller 
lad os skræddersy en løsning, der passer præcis til jer.

KONTAKT
MIB eventafdeling  •  fest@martinib.dk

SOCIAL DINING MENU

FORRET
Gammeldagsmodnede marinerede sild · 
kaperscreme · frisk salat af æble og fennikel

Færøsk laks gravet i rødbeder · peberrods-
creme · råsyltede rosenkål · syltet porre · 
urtesalat · sprødt knas

Friskbagt rugbrød og surdejshvedebrød  
fra MIBbagværk samt dansk smør med 
havsalt

MELLEMRET
MIB-tartelet · veloutésauce · plukket hønsekød 
· asparges · syltede tomater · frisk persille

Julepølse af and og æble · karamelliserede løg 
· æblemarmelade 

HOVEDRET
Confiteret andelår · bagte æbler · havsalt
Karamelliserede kartofler · citrus
Salat af dansk kål · syltet græskar · ristede 
nødder · æble · mild sennep
Kraftig andesauce · råsyltede ribs
Solbærkogt rødkål 

DESSERT
Risalamande · Bora Bora Grand Cru-vanilje · 
hvid chokolade · ristede mandlerærsauce
tilsmagt med Amarena-kirsebær



3-RETTERS MENU

FORRET
Færøsk laks · vinterens beter · dildcreme · 
frisk salat af æble og fennikel · maltflager ·
skilt kærnemælkssauce · aromatisk 
peberrodsolie

Serveres med surdejsbrød og urtesmør

HOVEDRET
Confiteret andelår med timian · variation 
af dansk kål · citrusbagt græskar · Pommes 
Anna · selleripuré · kraftig andesauce · 
syltede tyttebær 

DESSERT
Nøddecrunch-kage · vaniljepanna cotta · 
kirsebærchutney · sukkerristede mandler
Amarena-kirsebæris

MANDELGAVE IDÉ
Stor ægte marcipangris fra eget konditori

95 DKK

MIBvinpakke (cava, hvidvin, rødvin)
450 DKK

TILVALG
•	 Marinerede kryddersild med 

brændte løg, kapersbær og  
karrycreme - 45 DKK 

•	 Dansk svinekam med sprøde svær 
- 75 DKK 

•	 Pandestegt rugmelspaneret  
rødspættefilet serveret med  
tartarsauce og citron - 65 DKK 

•	 Senneps- og honningglaseret 
juleskinke - 65 DKK 

•	 Grønlangkål - 35 DKK 

•	 2 danske Arla Unika oste med 
kompot og sprødt knækbrød - 75 
DKK

 
NATMAD
SLIDERS (2 STK) - 95 DKK PR PERSON 

•	 Braiseret and i sød chili,  
estragonmayo, grillet spidskål og 
syltede rødløg 

•	 Langtidsstegt svinenakke med 
coleslow, BBQdressing og  
kryddersyltede agurker

PRISER
SOCIAL DINING
PAKKE 1
6 timers arrangement
kl. 18:00 - 24:00
1.195 DKK pr. person

PAKKE 2
8 timers arrangement
kl. 18:00 - 02:00
1.395 DKK pr. person

PRISER
3-RETTERS MENU

ALLE PAKKER INDEHOLDER 

Bobler & saltede snacks
3-retters julemenu eller social dining menu

Vin, øl, vand og saft
Friskbrygget MIB kaffe og udvalg af Perchs the

BAR 
Snaps hel flaske

935 DKK

 Spiritus hel flaske med mixer
1.200 DKK

 
Fri cocktailbar med uddannet

cocktailbartender i 4 timer
465 DKK (pr. person)

 

PAKKE 3
6 timers arrangement
kl. 18:00 - 24:00
995 DKK pr. person

PAKKE 4
8 timers arrangement
kl. 18:00 - 02:00
1.295 DKK pr. person

Alle priser er inkl. moms Alle priser er inkl. moms Alle priser er inkl. moms



SKRÆDDERSYEDE
FESTER TIL 
PRIVAT & ERHVERV
MIB-MARTIN IB

Siden år 2004 har MIB skabt unikke oplevelser for 
utallige firmaer, brudepar, fødselarer og gæster, 
når vores lokaler danner rammerne for livets fester.

Vi tilbyder en række forskellige lokaler til alle slags 
arrangementer for både privat og erhverv. 
Vores lokaler rummer fra 10 – 400 personer, 
og skulle I have specifikke ønsker til lokaler eller behov for 
mere plads til udfoldelse, så er dette også en mulighed. 
Kun fantasien sætter grænser hos MIB.

Vi skræddersyer altid opstillingen og møblerer rundt 
efter jeres ønsker, og vores professionelle team 
står klar til at vejlede omkring alt fra valg af mad 
til farven på servietten.

Kontakt os eller send en forespørgsel på mail 
til fest@martinib.dk

www.martinib.dk   •   fest@martinib.dk


