MARTIN IB

Lad MIB skabe en uforglemmelig fest.

Vores nordiske gastronomi, og scerdeles hoje serviceniveau, vil sikre jer
den fuldendte fest, i smukke rammer og med kvaliteten i hejscedet.

Vi vil guide jer gennem valg af den rigtige menu, udsegte vine,
delikate cocktails, og hvad | ellers dremmer om.
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PAKKE T

MIBcava og snacks

Appetizer

3 retters menu
Udvalgte vine, ol, saft og vand

Friskbrygget MIBkaffe og A.C. Perch’s the

Natmad




PAKKE 2

BRYLLUP SUPREME

Bryllupsreception i 2 timer

med bryllupskage fra MIBbagvcerk

Smd sandwich og canapéer
Friskbrygget MIBkaffe og A.C. Perch’s the
Udvalg af vine, ol, saft og vand
MIBcava og snacks
Appetizer
3 retters menu

Udvalgte vine, 2l, saft og vand

Friskbrygget MIBkaffe og A.C. Perch’s the

Natmad

FRA DKK 1.745 pr. person

AFBESTILLING

Loes mere om
afbestillingsregler:

www.martinib.dk/
afbestillingsregler




PAKKE 3

BRYLLUP MIB

Bryllupsreception i 2 timer

med bryllupskage fra MIBbagvaerk

Smd sandwich og canapéer
Friskbrygget MIBkaffe og A.C. Perch’s the
Udvalg af vine, al, saft og vand
MIBCava og snacks
Appetizer 4 retters menu
Udvalgte vine, ol, saft og vand
Friskbrygget MIBkaffe og A.C. Perch’s the
Avec og sodt

Cocktailbar i 4 timer

Natmad

FRA DKK 2.295 pr. person




HANDLAVEDE
BRYLLUPSKAGER

F& speciallavet jeres bryllupskage i
samarbejde med vores konditorer.

Kagen produceres i vores eget bageri
i Skedstrup.

Du veelger selv smag, form og pynt.

Vi kan klare det meste - ogsd laktosefrit
og glutenfrit bagvecerk.

VI FORESLAR

Bryllupskage 1
Chokoladebund | chokolade
mousse | jordbcermousse

| breendt marcipan | pynt

Bryllupskage 2
Lys kagebund | citroncreme
| vaniljemousse | krokant

Bryllupskage 3
Neddebund | hvid
chokolade ganache |
marinerede brombecer |
limemousse

Bryllupskage 4
Chokoladebund |
karamelknas | saltkaramel |
chokolademousse

Bryllupskage 5

Lys kagebund |

lys chokolademousse
hindbcermousse




""For MIB er det vigtigt at jeres bryllupsdag bliver
en dag | ikke vil glemme. Vi sgrger for at det
gastronomiske minde bliver lige sa vigtigt,
som resten af jeres dag.

Med udgangspunkt i jeres snsker og visioner,
skaber vi sammen det bryllup | dremmer om.

Kun fantasien setter graenser.”

- Martin Ib, CEO og indehaver af MIB



TAK FOR TILLIDEN TIL
ASGER OG METTE

”Den 25. juni 2022 holdt vi vores dremmebryllup hos MIB”

"... Vi onskede et finde et urbant og moderne venue til vores bryllupsfest.
Til dette er MIB's lokaler p&d Aarhus @ helt eminente. Industrielle, dog varme og hyggelige

lokaler ned til kanalerne p& Aarhus @.

Planlcegningen af brylluppet foregik uformelt og med plads til alle vores idéer. Der
var ikke ét af vores p&fund som MIB ikke kunne levere. Fra scerlige temaer i menuen,
opscetning af lyskceder i lokalet, til cocktails pd slushice-maskine. Vi fik i hej grad

mulighed for at scette vores eget prceg pd festen. Vi skulle simpelthen ikke rere en finger.

Hvis | har lyst til at slappe af og lade op i tiden op til jeres bryllup, i stedet for at stresse

over oppyntning og indkeb, s& er det MIB | skal vaelge som arranger af jeres bryllup ...

Et af de smukkeste minder vi har fra vores bryllupsdag, var da vi fulgtes hjem med vores

venner, langs Aarhus @ i solopgangen. Det giver den centrale beliggenhed mulighed for.

... eksempelvis @nskede vi tre sma forrets- serveringer, der skulle vcere inspireret af tre

steder der har en scerlig betydning for os. Den opgave lgste MIB til UG ...

En stor del af festen var MIB’s fantastiske personale. Personalet var en naturlig del
af festen og skabte god stemning, hvilket mange af gaesterne til brylluppet har
fremhcevet siden. ... Vi var meget trygge hele aftenen p& grund personalets rare

veeremdde og heje serviceniveau.

... den fleksibilitet og rum til personliggerelse som MIB tilbyder

er vi sikre pd er noget helt unikt.

Vores allerbedste anbefalinger til MIB og deres team.”



M IB

MARTIN

Det er vigtigt, at jeres bryllup bliver en dag, | aldrig glemmer. Vi serger for at
det gastronomiske minde bliver lige s vigtigt, som resten af jeres dag.

Slottets riddersal, vinterstue og hall dbnes under festlighederne.
Det er ogsé muligt at benytte den lille private kirke samt parken
og de omkringliggende grenne arealer.

Maden sammenscetter vores dygtige kokke efter jeres anske,
hvad end | er til fine dining, buffet, social dining eller tapas lasninger.

De professionelle tjenere vil sarge for jer og jeres gcester,
sé | kan nyde den store dag i trygge haender.




